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LA CARTE




LES BOISSONS

LA COLLECTION « LA LIMONADERIE DE PARIS » :

De l'élaboration & la mise en bouteille, tous leurs produits sont fabriqués au coeur de

['lle-de-France, & Nanterre, pour des produits frangais et une conception 100% locale !

PARIS COLA OU COLA ZERO 33CL 4.20 €
PARISMONADE 33CL 3.90 €
PARISMONADE AGRUME 33CL 4.20 €
PARISMONADE CONCOMBRE/BASILIC 33CL 4.20 €
PARISMONADE GINGER BEER 33CL 4.20 €
PARISMONADE KIWI 33CL 4.20 €
PARISMONADE TONIC 25CL 3.90 €
PARISMONADE MOJITO 4.20 €
SIROP 0.10 €



LA COLLECTION "ALAIN MILLAT" :

Pour nos jus, nectars et infusions glacées, nous sommes en partenariat avec Alain
Millat. Ils sont tous fabriqués en France, ¢a vous vous en doutiez, vous commencez &
nous connaitre, mais surtout 50% des fruits utilisés pour 'ensemble de leur gamme,
sont achetés auprés de vergers locaux dans un esprit d'une agriculture raisonnée voir
méme pour certains, d’'une agriculture zéro résidu !

LES JUS ET NECTAR 33CL 5.60 €

Abricot - pomme - péche - poire - tomate - ananas - mangue - litchi -
Raisin - cranberry

INFUSIONS GLACEES 25CL 4.80 €

Gingembre/citron vert - passion/baie de timur - fleur de
sureau/citron vert



LES CLASSIQUES, MAIS TOUJOURS FRANCAIS :

ORANGINA 25CL
PERRIER 33CL

LANDES TEA PECHE 33CL

Brasserie « La Séquere »

EAU CAROLA 50CL

EAU CAROLA 1L

EAU CAROLA PETILLANTE 50CL
EAU CAROLA PETILLANTE 1L

ORANGES PRESSEES
CITRONS PRESSES

2.80
4.10
2.80
4.10
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LES APERITIFS :

COUPE DE CHAMPAGNE 9.00
RICARD 3.50
PASTIS 95 4.50
FRENCHY AMERICANO 6.50
SUZE 4.20
LILLET 4.20
KIR 4.50
KIR ROYAL 9.70
VIN D'OU 1977 7.00

Vous aimez le porto ? Découvrez notre adaptation & la francaise !

CIDRE FERMIER, AU VERRE 4.00
CIDRE FERMIER, LA BOUTEILLE 16.00
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LES DIGESTIFS ET LIQUEURS :

VODKA

GIN

RHUM KRAKEN
COGNAC

ARMAGNAC
CALVADOS

GET 27 /31

WHISKY "LES EVADES"
CHARTREUSE VERTE
POIRE/MIRABELLE
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LES COCKTAILS CLASSIQUES :

MOJITO
Rhum, cassonnade, menthe, citron vert, eau pétillante

SPRITZ FRANCILIEN

Vin pétillant (désolés, mais on ira jusqu’au bout du consommer
frangais 1), St Germain (on insiste 1), eau pétillante (non, ce ne sera
pas de la sanpé, n'insistez pas ©)

GIN TONIC

Gin, tonic

GIN FIZZ

Gin, eau gazeuse, jus de citron, sucre de canne

CUBA LIBRE

Rhum, Pariscola

Cemame vous, le tarif est wique!

9.00 €

9.00 €

9.00 €

9.00 €

9.00 €




LES COCKTAILS DE NOTRE BARMAID PREFERE :

L’ARLEQUIN 9.00

Diablotine Kiwi/Banane, Parismonade, vin pétillant

LE MOJIBLOTIN 9.00
Diablotine citron vert, sucre de canne, parismonade, eau pétillante,

menthe

LE TAGADA 9.00

... voilar les Daltons | Diablotine fraise/basilic, basilic frais

LE PINKY BLENDERS 9.00

Diablotine Litchi/rose, bulle de ruche litchi, jus de litchi

LE DIABLOTIN 9.00

Rhum kraken, ginger beer, diablotine mangue/gingembre

LE KRAKEN 9.00
... pour ne pas craquer ! Rhum kraken, cassonade, ginger beer, citron

vert

LE PASSIONNE 9.00

Vodka, diablotine passion/yuzu, paris monade et vin pétillant

LE VIVE LA RENTREE 9.00

Vodka, Diablotine Mandarine/Bergamote, vin pétillant

LE SPRITZ « LA TERRASSE » 9.00

Saint Germain, Diablotine Mandarine/Bergamote, vin pétillant

LE « SACRIFICE POUR LE GROUPE » 9.00

Selon 'humeur du barman mais toujours sans alcool



LES BOISSONS CHAUDES :

Nous travaillons en collaboration avec « Café Michel et Terra Etica ». Trés attachée
aux valeurs humaines, cette coopérative torréfie ses grains de café issus du
commerce équitable & Bordeaux. Chaque matiére premiére, que ce soit le cacao, les

feuilles de thé, les grains de café, est achetée au juste prix dans les pays producteurs.

CAFE/CAFE ALLONGE 1.60 €
NOISETTE 1.70 €
CAPPUCCINO 3.80 €
CREME 3.60 €
THE 3.50 €
CHOCOLAT CHAUD 3.50 €



LES AMBREES :

CABOTTE, 6.5°

La Cuverie, Bourgogne

AMBER ALE, S5°

Fayyar, Bourgogne

SAINT GRATIEN, 5.6°

Into the malt, Ambrée

AMBER ALE, 4.9°

La Séqueére, Les Landes

ESPRIT VACANCES AMBREE, 5°

Brasserie d’Arvert, La Palmyre

LA ROUSSE DU CURE NANTAIS, 6.5°

Brasserie de la céte de Jade, Pornic

LA BRIGANTINE AMBREE, 6°

Brasserie de la céte de Jade, Pornic

6.90

6.90

6.70

7.10

6.90

5.50

5.50



LES FRUITEES :

LA GRISETTE, 3.5°

Into the Malt, St Gratien, Citron vert, fenouil et basilic

LA COURGE, 6.5°

La Cuverie, Bourgogne. Biére aux notes de courges et de gingembre

FOLLE DES BOIS, 6.8°

De Sutter, Gisors. Blonde aux fruits rouges

RIO DULCE, 6.3°

Into the malt, Saint Gratien. NEIPA aux notes de mangue et passion

LA EXOTIC & SOUR, 3.8°

Brasserie d'Orville, Louvres

LES BLONDES :

LA VENDENGETTE, 5.4°

La cuverie, Irancy

PALE ALE, 5.5°

Fayyar, Bourgogne. Blonde anglaise

LA BLONDE DU SOIR, 7.5°

Brasserie d’Arvert, La Palmyre, Triple

LA TORPEDO, 4.6°

Brasserie C-Hop & Racer, St Ouen '"Auméne, Pale Ale

7.80

7.00

5.80

7.80

6.60

6.90

6.90

6.90

7.40



DE SUTTER, GISORS :

FOLIE DOUCE, 5°

Blonde légére

ZIN ZIN, 10.5°

Quadruple

LE SAPEUR BRASSEUR, SANNOIS :

LA SANNOISIENNE, 5°

Le sapeur brasseur, Sannois. American ale

LA TRIPLE, 8.5°

Le sapeur brasseur, Sannois. Blonde au fort caractére

LA SEQUERE, LES LANDES :

ALAIA, 3.8°

La Séqueére, Les Landes. Blonde légére

GOLDEN ALE, 5.2°

La Séquere, Les Landes. Blonde

TRIPLE, 8.5°

La Séquere, Les Landes. Blonde Triple

SAM

La Séqueére, Les Landes. Blonde et sans alcool

5.30

7.00

7.40

7.40

7.00

7.10

7.10

7.00



HESPEBAY, GROSLAY :

LA BOUUH !, 6°

Hespebay, Groslay. Blonde acidulée et fumée

LA DOGMA, 3.6°

Hespebay, Groslay. Blonde avec une sensation de rhubarbe en bouche

BRASSERIE D'ORVILLE, LOUVRES :

LA SERIAL LAGER, 4.9°

Brasserie d'Orville, Louvres

LA GOOD VIBES, S5.1°

Brasserie d'Orville, Louvres

LA SAISON, 7°

Brasserie d'Orville, Louvres

BRASSERIE DE LA COTE DE JADE, PORNIC :

LA BRIGANTINE BLONDE, 5°

Brasserie de la céte de Jade, Pornic

LA BRIGANTINE TRIPLE, 8°

Brasserie de la céte de Jade, Pornic

7.20

7.00

6.20

6.60

6.20

5.50

5.50



LES BRUNES :

SOMBRE FOLLE, 8.5° 5.80 €

De Sutter, Gisors

L'ODESSA MAMA, 6° 7.60 €

Hespebay, Groslay. Porter

PORTER, 4.5° 6.70 €

Fayyar, Bourgogne, Porter

LES BLANCHES :

FEUILLETTE, 4.5° 6.90 €

La Cuverie, Bourgogne

LA SAPEUR, 6° 7.40 €

Le Sapeur brasseur, Sannois

LA BRIGANTINE BLANCHE, S5° 5.50 €

Brasserie de la céte de Jade, Pornic

ESPRIT DE VACANCES BLANCHE, 5° 6.90 €

Brasserie d’Arvert, La Palmyre



LES IPA :

L'IRANCY PALE ALE, 6° 7.00 €

La Cuverie, Irancy

L'INDIA PALE ALE, 6° 7.40 €

Le sapeur brasseur

LA KVEIK IPA, 5.6° 7.40 €

Brasserie C-Hop & Racer, St Ouen 'Auméne

LA BLONDE IPA, 6° 6.90 €

Brasserie d’Arvert, La Palmyre

LA BRIGANTINE IPA, 6.5° 5.50 €

Brasserie de la céte de Jade, Pornic

LA SESSION IPA, 4.8° 7.00 €

Into the Malt, St Gratien

BRASSERIE D'ORVILLE, LOUVRES :

LA HOPPY PONY, 6.9° 7.00 €
LA ANGRY PIG, 7.8° 6.60 €
LOST IN HOPS, 6.5° 6.60 €



LES VINS ROUGES :

AUXEY-DURESSE, BOURGOGNE.
DOMAINE MATROT

« CONVERSATION », VAL DE LOIRE-
BOURGUEIL, DOMAINE DES ANSODELLES

« MILLIERE » (GRENACHE, SYRAH,
MOURVEDRE), ROUSSILLON VILLAGE,
DOMAINE GARDIES

« LA PIECE SOUS LE BOIS 1ER CRU »,
BOURGOGNE-BLAGNY, DOMAINE
MATROT

« RESERVE AUGUSTE FAVIER »
(GRENACHE),VALLEE DU RHONE-
CHATEAUNEUF DU PAPE, DOMAINE
SAINT PREFERT

BOUTEILLE

48.00 €

48.00 €

49.00 €

65.00 €

67.00 €



VERRE Ya Y2 BOUTEILLE

SAINT JULIEN « PRIEURE », COTE DU RHONE, VALLEE DU RHONE

4,00 € 7,50 € 12,00 € 16,00€

« LE COQ LEON » (GAMAY ET GAMARET), BEAUJOLAIS-MORGON COTE DE
PY DOMAINE PIRON

4,50 € 8,00 € 14,00 € 18,00€
« LA MAROUETTE » (SYRAH), LANGUEDOC-IGP PAYS D'OC

4,50 € 8,00 € 14,00 € 18,00€

« INFINIMENT ROUGE » (SYRAH ET GRENACHE),
VALLEE DU RHONE- LUBERON VENTOUX, DOMAINE ALLOTS

6,00 € 10,50 € 19,00 € 23,00€

« TERRE D'AIGLE » (GRENACHE /SYRAH/CARIGNAN), VALLEE DU RHONE-
CAIRANNE, DOMAINE RICHAUD

6,50 € 12,00 € 20,00 € 24,00€

BROUILLY, BEAUJOLAIS-MORGON COTE DE PY, DOMAINE PIRON

7,50 € 12.90 € 24,00 € 28,00€

CHINON, VAL DE LOIRE, DOMAINE PIERRE ET BERTRAND COULY

6,90 € 12,50 € 22,00 € 26,00€

« FLOURETO », VALLEE DU RHONE-VAQUEYRAS, DOMAINE LE SANG DES
CAILLOUX

9.00 € 15,00 € 28,00 € 32,00€

« CHATEAU HAUT MUSSET », BORDEAUX-LALANDE DE POMEROL

10.00 € 16,00 € 30,00 € 35.00€

« TRADITION », VALLEE DU RHONE-CROZES HERMITAGE, DOMAINE YANN
CHAVE

12,00 € 18,50 € 35,00 € 39,00€



LES VINS BLANCS : BOUTEILLE

« CLOS DES VIGNES » (GRENACHE 49.00 €
BLANC, ROUSSANNE, MACABEU),

ROUSSILLON VILLAGES-COTE DU

ROUSSILLON, DOMAINE JEAN ET VICTOR

GARDIES

« LES CLOS » CHABLIS GRAND CRU 58.00 €



VERRE Ya Y2 BOUTEILLE

« TERRE DE FEU » (CHARDONNAY, GROS MANSENG), SUD-OUEST - COTE DE
GASCOGNE DOMAINE VILLA DRIA

4,00 € 7,50 € 12,00 € 16,00€

« LA MAROUETTE » (CHARDONNAY), LANGUEDOC-IGP PAYS D'OC,
DOMAINE JACQUES FRELIN

4,50 € 8,00 € 14,00 € 18,00€

« ETIQUETTE BLANCHE » (CHARDONNAY), LANGUEDOC-IGP PAYS D'OC,
DOMAINE DE LA JASSE ET DU MONTLOBRE

6,00 € 10,50 € 19,00 € 23,00€

VAL DE LOIRE-TOURAINE SAUVIGNON (CHENIN), DOMAINE BONNIGAL-
BODET

6,00 € 10,50 € 19,00 € 23,00€

« INFINIMENT BLANC » (GRENACHE, ROUSSANNE, VERMENTIMO) AOC,
VALLEE DU RHONE-LUBERON-VENTOUX DOMAINE ALLOTS

6,00 € 10,50 € 19,00 € 23,00€

« LUNE DE MIEL » (PETIT MANSENG, MOELLEUX), SUD-OUEST - COTES DE
GASCOGNE, DOMAINE VILLA DRIA

6,00 € 10,50 € 19,00 € 23,00€

« L'IMPATIENTE » (CHARDONNAY), BOURGOGNE-VEZELAY, DOMAINE LA
CROIX MONTJOIE

8,00 € 16.00 € 26,00 € 30,00€
CHABLIS, BOURGOGNE, DOMAINE OLIVEIRA LECESTRE

9.50 € 15,50 € 29,00 € 34,00€

« LES BLANCS CLOSEAUX » (CHENIN), VAL DE LOIRE- CHINON, DOMAINE
PIERRE ET BERTRAND COULY

1.00 € 17,00 € 32,00 € 36.00€

« HAUT LIEU » (CHENIN), VAL DE LOIRE-VOUVRAY, DOMAINE HUET

12,50 € 21,50 € 40,00 € 45,00€



LES ROSES : VERRE Ya % BOUTEILLE

« POTEAU ROSE », LANGUEDOC- IGP PAYS D'OC

4,20 € 7,50 € 12,50 € 17,00€

« LA MAROUETTE » (GRENACHE), LANGUEDOC-IGP PAYS D'OC, DOMAINE
JACQUES FRELIN
Depuis 36 ans Jacques Frelin travaille & ce que la culture biologique de la vigne

devienne la norme et participe activement & la transition écologique

4,20 € 7,50 € 12,50 € 17,00€

« GRIS BLANC » (GRENACHE GRIS ET NOIR), LANGUEDOC-IGP D'OC,
DOMAINE GERARD BERTRAND

550 € 10,00 € 17,00 € 21,00€

« DUPUY DE LOME ROSE » (MOURVEDRE, GRENACHE, CINSAULT),
PROVENCE-BANDOL, DOMAINE DUPUY DE LOME

7,50 € 12,90 € 24,00 € 28,00€



LES CHAMPAGNES PIERRE MIGNON :

La Maison Pierre Mignon est issue d'une longue lignée de vignerons. En effet, ['équipe
produit depuis cinq générations des Champagnes d'exception dans le plus grand
respect des traditions et de la nature, tout en privilégiant I'innovation.

Lors de notre visite, c’est une grande famille que nous avons découverte. Nous avons
méme eu le droit de visiter 'ensemble du domaine et peu importe la salle, ou la cave

ou nous avons été, 'accueil a été chaleureux et bienveillant. Un grand merci.

BOUTEILLE
CUVEE « GRANDE RESERVE » 50.00 €
CUVEE BLANC DE BLANCS GRAND CRU 65.00 €
GRAND VINTAGE ROSE MILLESIME 2010 70.00 €



LES DESSERTS

ASSORTIMENT DE FROMAGES

CREPE BEURRE/SUCRE

CREPE PATE A TARTINER OU CONFITURE

De chez Alain Millat et sans huile de palme !!

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON

PAIN PERDU ET SON COULIS DE
CARAMEL BEURRE SALE

DESSERT DU MOMENT

En fonction de humeur du chef

CAFE GOURMAND

7.50 €

2.50 €
3.80 €

6.50 €

6.00 €

VOIR
ARDOISE

7.50 €



GLACE 2 BOULES 4.00 €

De chez Alain Bernard

COUPE RORO 8.00 €

Glace menthe/chocolat + Get 27

COUPE COLONEL 8.00 €

Glace citron + Vodka

DIABLOTINE GOURMANDE 8.00 €

Glace au choix + Diablotine

BOULE DE GLACE SUPPLEMENTAIRE 2.00 €



LES PETITS DEJEUNERS

L'AUTHENTIQUE 10.50 €

Tartine de pain

Viennoiseries

Fromage blanc ou salade de fruits (en fonction de la
saison)

Crépe maison

Boisson chaude

LE RUSTIQUE 16.80 €

Tartine de pain
(Eufs brouillés
Charcuterie et fromage

Boisson chaude

LE RAPIDE 8.50 €
Un jus Alain Millat

Une boisson chaude

Une viennoiserie ou une tartine



A COMPOSER VOUS MEME (GOURMANDISES) :

CROISSANT
PAIN AU CHOCOLAT
TARTINE

Beurre ou confiture ou pate & tartiner

GCEUFS BROUILLES
FROMAGE BLANC

CREPE BEURRE/SUCRE
CREPE PATE A TARTINER OU CONFITURE

1.40
1.60
1.80

5.50
3.50

ch dh dh



A COMPOSER VOUS MEME (BOISSONS) :

CAFE/CAFE ALLONGE
NOISETTE
CAPPUCCINO

CREME

THE

CHOCOLAT CHAUD

LES JUS ET NECTAR 33CL

Abricot - pomme - péche - poire - tomate - ananas - mangue - litchi -
raisin - cranberry

INFUSIONS GLACEES 25CL

Gingembre/citron vert - framboise/menthe - passion/baie de timur -
fleur de sureau/citron vert

LANDES TEA PECHE 33CL

Brasserie « La Séquére »

ORANGES PRESSEES
CITRONS PRESSES

1.60
1.70
3.80
3.60
3.50
3.50

5.60

4.80

4.80

h dh ch dh dh A
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LES GRIGNOTAGES

LES TABLES PLANCHA :

SUR RESERVATION UNIQUEMENT
POUR 2 PERSONNES MINIMUM

LA PLANCHE DU CHEF 39.90 €

Selon le marché env. 400g de viande de la maison Conquet

LA PLANCHE MIXTE HIVERNALE 8.00 €

Morbier, fromage & raclette et charcuterie

LA PIECE DU BOUCHER DU MOMENT DE LA MAISON CONQUET

Voir [ardoise



MAISON CONQUET :

SAUCISSE SECHE A DECOUPER

CHORIZO A DECOUPER
CHIPS 125G

TERRINE DE CAMPAGNE A PARTAGER
160G

AUTRES GOURMANDISES :

SOUPE A L'OIGNON GRATINEE
CAMEMBERT ROTI AU MIEL A PARTAGER
CROQUE-MONSIEUR, SALADE

FRITURE D'EPERLAN

CALAMARS A LA ROMAINE

TEMPURA DE LEGUMES

SAUMON GRAVLAX

FILET DE HARENG FUME

PIMIENTOS DOUX

POP-CORN DE POULET

TAPENADE MAISON

8.50
8.50

10.50

10.90

6.00
10.50
10.50

7.50

8.00

9.00

11.00
11.00
5.90
8.50

4.50

[ T . TR L T )
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LES PLANCHES :

PLANCHE CHARCUTERIE

PLANCHE FROMAGE

LA PLANCHE MIXTE

PLANCHE TARTINABLE

Selon I'humeur du chef

PLANCHE VEGETARIENNE

PANIER GRIGNOTAGE

12.80
18.00

12.80
18.00

12.80
18.00

13.80

16.00

12.50

h A ch m  dh

h



LES TARTINES :

TARTINE FORESTIERE 13.90 €

Pain toasté, béchamel, poélée de champignons, jambon cru,

parmesan, salade verte

TARTINE FORESTIERE VERSION 12.90 €
VEGETARIENNE

Tout pareil que la forestiére, mais sans le jambon ! ©

TARTINE DE SAUMON 16.90 €

Pain toasté, saumon gravlax, citron, créme du chef, salade verte



